Sea food experience

Esta é a nossa homenagem a todos os valentes homens
do mar, que das viagens, descobertas e travessias
trouxeram experiéncias, vivéncias, aromas, perfumes e
técnicas que tornaram em lindas tradicoes.

Inspirado na imagem do pescador, que dedica a sua vida
ao mar e que nao tem melhor prazer na vida que mostrar o
resultado do seu trabalho, o melhor que o mar lhe da.
Defendendo a ideia que o sol, sabe melhor se for a
partilhar, mostramos com muito pouca transformacao, o
melhor, que as suas vivencias nos trouxeram.

Queremos que uma refeicdo seja um passeio pela praia,
comecando no mar e terminando na cabana de pescador,
onde as marcas da sua vida, se confundem entre aromas
e histdrias.

A nossa cozinha € simples, baseada nos pilares da cozinha
tradicional portuguesa e sempre em sintonia com diversas
culturas dos mais variados cantos do mundo, marcadas
pelas viagens, convivéncias e experiéncias. Tem como
base a qualidade, frescura dos produtos utilizados na
confecdo, muito carinho e dedicagao na sua preparacao e
cada vez mais consciente com a natureza e com a saude.

Sinta-se em casa e bom apetite...!

Viagem de Sabores... _______________ 60,00€/ Pessoa

Menu de Degustacéo

Sardinha braseada e azeite

Lula e Mexilhao

Tértaro de Lirio, com Rébano picante, Soja e Lima

Salmonete
Lavagante, couve-flor e caril

Cachago de Bacalhau, Linguas e Pil Pil
Migas do mar e Berbigdo

Pudim Imperial
Péra do ceste e Quejo de Cabra

Suplemento de Vinhos .________ . 20,00€

Couvert 3,006

Pao de algas & Flat Bread de Flor de Sal
Manteiga Composta
Conserva de cenoura e tremogo

Banhos de agua fria...

Tartaro de Lirio, com Rébano picante, Sojae Lima ._______. 15,00€
Cavala braseada, garume Azeite  ______________________. 10,00€
Atum Laminado, tartaro de tomate, alho e anchova ._______. 15,00€

Viagem de mar calmo...

Cremedelegumes ____________________________________. 3,00€
Frescos

Sopadomar _______ . 5,00€
Com perfume de erva principe e coentros

“Chora de Bacalhau” ___________________________________. 8,00€
Lulae Mexilhdo ____________ o __. 14,00€
Orelha e molho verde

Navalhas (Para partihar) .- _____. 18,00€
Aneto e améndoas

“Cabidela” de Carabineiro (Para partihar) ____________________ 45,00€
Toucinho e lima

Mar bravo...

Capturadodia ._____ .. 27,00€
Algas, legumes e arroz cremoso de gambas

Salmonete _____ . 24,00€
Lavagante, couve-flor e caril

Cachaco e Linguasde Bacalhau __________________________ 19,00€
Migas do mar e Berbigao

Polvo (Para partibar) -~ -~ - . 45,00€
Fidéus, pickles, cebolinho e grelos

Bancos de Areia...

Wagyu Japonés . ________ o ______. 69,00€
T-Bone Mignon ________ . 26,00€
Legumes, aipo caramelizado e trufado

Costeletao Vitela (Para partihar) - - - - - ___. 50,00€
Legumes, ajpo caramelizado e trufado

Mar verde...

Batata-doceassada ____________________________________. 13,00€
E “molho verde”

Cogumelos ____ .. 14,00€
Emuls&o de pimentos e sementes

Praia de areia doce...

Pudim Imperial _________ o ___. 6,00€
Péra do oeste e Quejo de Cabra

Morgado do Bussaco ._________ . 5,50€

Ovos-moles, raivas e Tangerina

Chocolate Michel Cluizel 70% _____________________________ 7,00€
Avela e Fava tonka
Pistacho _____________ . 7,50€

Framboesas e Baunilha

Sushi

MAKIS (4 unij)

California ______________ o ___. 6,00€
Atum/Abacate ._____________ o ____ 8,00€
Camarao Tempura .__________________________________. 8,00€
Branco/Lima ______ . 7,00€
HotMaki .____ . 6,00€
GUNKANS (4 unj)

Salmao . 8,00€
Atum .. 10,00€
Peixes brancos dodia .- _____________. 9,00€
Salmao Braseado e Foie Gras . _____________. 10,00€
Salmao com Brie ___ o _. 10,00€
NIGIRIS (4 uni)

Salmao .. 6,00€
Atum . 8,00€
Peixes brancosdodia - ____________________. 7,00€
Sardinha braseada e Gengibre ‘naépoca’ .________________. 6,00€
Barriga de Atum Rabilho _._______________________________. 12,00€
Salmao trufado .____ o ____. 10,00€
AtumeFoieGras .______ o ______. 12,00€
SASHIMI (6 un))

Salmao 6,00€
Atum . 8,00€
Peixes brancosdodia .__________________________________. 7,00€
Barriga de Atum Rabilho ________________________________. 12,00€
TEMAKI (1 unj)

Salmao ... 5,00€
Atum . 8,00€
Peixes brancosdodia .__________________________________. 7,00€
Salmao com Molhode Ostra .- _____________________. 7,00€
Atum Spicy . 9,00€
VEGAN STYLE (4 unj)

Gunkan .. 6,00€
Nigiris o _. 5,00€
Makis - . 5,00€
COMBINADOS

Gunkans 8uni - - - e 14,00€
NigifiS 8 Uni - - - - . 12,00€
Sushi e Sashimi 72uni . _____. 17,00€
Sushie Sashimi24uni . _____. 33,00€
Vegan Style 12uni . ____ .. 15,00€

Os pregos apresentados incluem IVA a taxa legal em vigor.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se ndo for solicitado
pelo cliente ou por este for utilizado.

Para informagdes sobre alergénios, consultar os responsaveis pela sala.



